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MENU COCTEL
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APERITIVOS FRIOS

Salmorejo de fresa y crujiente de parmesano

Roca de parmesano con mermelada y ralladura de lima
Panipuri de ensaladilla con gamba cristal

Nigiri de tartar de gamba roja

Gilda clasica de anchoa y boquerdn

Patata crujiente, mejillon en escabeche y su mahonesa
Brocheta de mozarella, tomate cherry y jamon de Parma
Taco crujiente de tartar de atun y mahonesa de remolacha
Mini mollete de pastrami con mermelada de pepinillos
Pan de cristal, steak tartar y emulsion de piparra
Anchoa de Santona, mantequilla de oveja y renaga
Nigiri de steak tartar con huevo de codorniz
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APERITIVOS CALIENTES

Croqueta artesana de jamon ibérico

Colitas de gamba en tempura

Bienmesabe con mahonesa de su adobo
Cartuchito de rabas a la andaluza

Crujiente de patata brava

Brioche de rabo de toro y misonesa

Nuestra burger de wagyu

Dados de bacalao en tempura y salsa tartara
Bocatin de carne mechada y salsa dulce de cebolla
Mini alcachofa a la brasa y tierra de jamon
Mini bocatin de chipironcitos con ali oli de tinta
Bikini de jamén asado, queso edam vy trufa
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MENU COCTEL

BASIC STANDARD PREMIUM

8 Frios + 6 Calientes
50€ por persona (+IVA)
(90 min)

4 Frios + 3 Calientes 7 Frios + 4 Calientes
36€ por persona (+IVA) 42€ por persona (+IVA)
(60 min) (75 min)

FINAL DULCE: Mini tarta arabe

BEBIDAS INCLUIDAS EN TODOS LOS MENUS
Vino blanco: V.T Castilla y Ledn, Verdejo, Bodegas Menade
Vino tinto: D.O.Ca. Rioja Bodegas La Emperatriz
Cerveza Mahou
Refrescos, agua con y sin gas

*La carta de vinos esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad de la bodega y de la temporada
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MENUS SENTADOS

MANTO
OYSTER



MENU ALMA

ENTRANTES 2 compartir entre 4 personas

Tabla de chacina y queso

Ensaladilla de mi madre con gambita de cristal
~ Rabas a la andaluza con huevo

Croquetas artesanas de jamon ibérico

> 8

PRINCIPAL - elegir uno por persona

Puntalet de rabo de toro y setas

Falso donut de rabo de toro con crema de parmesano
; Wok de sepia con verduras de temporada

Fish & chips

POSTRE
Tarta arabe
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MENU ESENCIA

ENTRANTES 2 compartir entre 4 personas

Nigiri de steak tartar con huevo de codorniz
Ensaladilla de mi madre con gambita de cristal
Colitas de gamba en tempura "Receta Original”
Croquetas de cecina y huevo de codorniz

PRINCIPAL - elegir uno por persona

Burger a la brasa, papada ibérica, salsa secreta y queso cheddar
Salteado de solomillo al estilo asiatico

Rapito a la bilbaina con patatas panaderas

Lomo de merluza en salsa verde

POSTRE
Tarta arabe
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. MENU MANTO

APERITIVO
Ostra Gillardeau con salsa mignote

ENTRANTES 2 compartir entre 4 personas

Jamon ibérico 100% de bellota dehesa de Extremadura
Nigiri de steak tartar con huevo de codorniz

Ensaladilla de mi madre con gambita de cristal

Colitas de gamba en tempura "Receta Original”
Croquetas de cecina con huevo de codorniz

PRINCIPAL - elegir uno por persona

Dados de solomillo salteados al estilo asiatico

Entrecot de ternera con salsa Café de Paris

Tartar de atun, crema de aguacate y leche de tigre de maracuya
Rodaballo a la brasa con panaderas (para 2 personas)

POSTRE
Tarta arabe
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MENUS SENTADOS

ALMA ESENCIA MANIO

49€ por persona (+IVA) 52€ por persona (+IVA)
(120 min) (120 min)

65€ por persona (+IVA)
(120 min)

BEBIDAS INCLUIDAS EN TODOS LOS MENUS
Vino blanco: V.T Castilla y Ledn, Verdejo, Bodegas Menade
Vino tinto: D.O.Ca. Rioja Bodegas La Emperatriz
Cerveza Mahou
Refrescos, agua cony sin gas

*La carta de vinos esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad de la bodega y de la temporada
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POLITICA DE CANCELACION Y DEVOLUCION

La cancelacion de la inscripcion al evento debe ser realizada por la persona inscrita mediante email dirigido a elenalopez@grupobarbillon.com No se aceptan
cancelaciones informadas por ninguna otra via. En este correo electronico se tienen que hacer constar los datos de pago de la reserva o pago total del evento al que hace

referencia,

nombre y apellidos, fecha y datos de contacto.

Las tasas de devolucion son las siguientes:

« Cance
« Cance
« Cance

aciones 15 dias naturales previos al evento se reembolsara el 90% del importe de la reserva (10% de gastos de gestion).
aciones entre 15 y 3 dias naturales previos al evento se reembolsara el 50% del importe de la reserva.
aciones con menos de 3 dias naturales de anticipacion no dara derecho a devolucion alguna.

Las devoluciones se realizaran dentro de los 15 dias laborales posteriores a la terminacion del evento, por transferencia bancaria a nombre de quien la realizo.

Politica de

cancelacion

La organizacion se reserva el derecho de posponer un evento por causa de fuerza mayor quedando excluidas en este caso la devolucion de los importes abonados por la
reserva al evento, entendiéndose como por fuerza mayor catastrofes naturales, guerras, revueltas, pandemias o epidemias entre otras posibles situaciones. En caso de la
cancelacion definitiva de un evento seran reintegrados totalmente los pagos recibidos excepto los gastos de gestidon que pudiera ocasionar.

Los eventos que no se realice el pago de la reserva no tienen ninguna prioridad. Manto Oyster Bar podra disponer del espacio para un evento que haya realizado la

reserva.
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